L Xtra, Brut DOCG Valdobbiadene Prosecco Superiore

Extra Brut
DOCG

Valdobbiadene
Prosecco Superiore

Zona di origine: Vigneti nelle colline del Comune

di Valdobbiadene frazione di San Pietro di Barbozza

nel comprensorio DOCG VALDOBBIADENE-CONEGLIANO
Tipologia: Prosecco Spumante Brut

Uve: 100% Glera

Vigneto: In San Pietro di Barbozza

Vendemmia: Meta settembre

Profumo: Sentori di fiori, mela gialla, pane e lievito.
Gusto: Deciso, con una buona struttura acida e finale salato.

Titolo alcolometrico vol. effettivo: 77,7% vol.
Zuccheri riduttori residui: 0,7 g/l

Acidita totale: 5,4 g/I

Estratto secco netto: 76,3 g/!

Pressione: 5,0 bar

Anidride solforosa: 90 mg/! (val. limite 185)

Consigliato: Come aperitivo, con antipasti
e secondi a base di pesce e risotti.

Consigliabile a temperatura di 7/8 grad..
Si consiglia di non tenere in frigo per

o O Bottiglia
piu di 3/4 giorni. 0,75 [




